SALSICCIA ALLA GRICLIA &
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Testato sul modello: Peso entrata: Porzioni: Teglia consigliata:
CDT-111E 9.000g 40 4t gril GN1/1
Peso uscita: 10 mm
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INGREDIENTI PROCEDIMENTO

Salsiccia fresca luganega: Preriscaldare il forno.
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Tempo totale:
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Stendere le salsicce al naturale sulle griglie e cuocere in forno secondo i parametri.

Servire calde con patate al forno o fritte e verdure alla griglia.
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