
Combi ovens for passion

--

XDP-106E

6 x 1/1 GN

10 kW

XDP-106G 12 kW

XBP-106E 10 kW

XDP-110E

10 x 1/1 GN

18.5 kW

XDP-110G 16 kW

XBP-110E 18.5 kW

XBP-110G 16 kW

XDP-210E

10 x 2/1 GN

23 kW

XDP-210G 23 kW

XBP-210E 23 kW

XBP-210G 23 kW

XDP-120E

20 x 1/1 GN

30 kW

XDP-120G 29 kW

XBP-120E 30 kW

XBP-120G 29 kW

XDP-220E

20 x 2/1 GN

52 kW

XDP-220G 40 kW

XBP-220E 52 kW

XBP-220G 40 kW

        XDP-106E

  XDP-106G

   XBP-106E

      XDP-110E

     XDP-110G

XBP-110E

      XBP-110G

    XDP-210E

    XDP-210G

   XBP-210E

   XBP-210G

XDP-120E

XDP-120G

XBP-120E

XBP-120G

XDP-220E

XDP-220G

XBP-220E

 XBP-220G

Elettrica Programmabile Diretto

Gas Programmabile Diretto

Elettrica Programmabile Boiler

Elettrica Programmabile Diretto

Gas Programmabile Diretto

Elettrica Programmabile Boiler

Gas Programmabile Boiler
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Gas Programmabile Diretto

Elettrica Programmabile Boiler

Gas Programmabile Boiler

Elettrica Programmabile Diretto

Gas Programmabile Diretto

Elettrica Programmabile Boiler

Gas Programmabile Boiler

Modello Capacità Alimentazione Potenza Pannello comandi Sistema vapore

Elettrica Programmabile Diretto

Gas Programmabile Diretto
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Elettrica Programmabile Diretto

Gas Programmabile Diretto

Elettrica Programmabile Boiler

Gas Programmabile Boiler

Elettrica Programmabile Diretto

Gas Programmabile Diretto

Elettrica Programmabile Boiler
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Elettrica Programmabile Boiler
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Elettrica Programmabile Diretto

Gas Programmabile Diretto

Elettrica Programmabile Boiler

Gas Programmabile Boiler

DI SERIE
OPTIONAL
NON DISPONIBILE

FORNI DA TAVOLO PER GASTRONOMIA FORNI DA TAVOLO PER GASTRONOMIA

Forni a pavimento per Catering Forni a pavimento per Catering
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Dotazione modelli Modalità di cottura


