
Combi ovens for passion

CARATTERISTICHE
COSTRUTTIVE

Camera di cottura
• costruzione in acciaio inox 18/10 Aisi 304, a tenuta stagna, con bordi raggiati,

• ventilatori in AISI 316,

• pannelli porta teglie, facilmente amovibili, in acciaio inox AISI 304, a pezzo   
  unico senza saldature, per i forni da tavolo,

• guide ad “U” antiribaltamento per inserimento delle teglie,

• bacinella raccogli gocce facciata camera cottura, in acciaio inox AISI 304, con
  orifizio e tubazione di adeguata sezione, collegata allo scarico della camera,

• isolamento termico della camera di cottura in fibra ceramica,

• dispositivo di sfiato automatico per l’evacuazione dell’umidità in eccesso e   
   sistema di sicurezza per la sovrapressione.

Generatore di vapore 
• sistema automatico per un’elevata potenza e massimo rendimento termico,

• sistema automatico XT STEAMTOR per una pronta ed elevata disponibilità di vapore,

• riscaldamento con resistenze elettriche corazzate in acciaio inox INCOLOY 800 (mod. elettrici),

• riscaldamento con sistema XT PREMIXER a premiscelazione totale di aria e gas, 

• segnalazione visiva presenza anomalie: mancanza acqua, pressione insufficiente etc.,

• termostato di sicurezza boiler, valvola sicurezza per eventuali sovrapressioni,

• isolamento termico in fibra ceramica.

Porta

Doppio vetro atermico, temperato, ad 
intercapedine d’aria ed apribile a libro 
dall’interno per la pulizia

Doppia possibilità di regolazione pro-
gresiva della distanza tra vetro porta e 
guarnizione camera di cottura, lato cer-
niere e lato bloccaggio

Maniglia porta con apertura in entrambi 
i sensi e chiusura a spinta

Lampade alogene di facile sostituzione

Posizione di arresto della porta in aper-
tura a 150°

Bacinella raccogli gocce del vetro della 
porta

Bacinella raccogli gocce della porta con 
svuotamento automatico

Guarnizione porta di facile sostituzione, 
in gomma siliconica per uso alimentare

Accessori

sonda ad infilzaggio per il controllo della tempera-
tura al cuore dei prodotti da cuocere

Doccia incorporata con dispositivo automatico di riavvol-
gimento 

sistema USB archiviazione dati HACCP e gestione ricette 
(optional)


